ENU ‘]

PIECES SALEES

Misir Sambusa, sauce Qarya Awaze / Ethiopie ¥£ &
Chausson aux lentilles, poireaux et gingembre, sauce arachide pimentée g

Yassa, sauce Soblé / Sénégal
Brochette de poulet au citron et olives vertes, sauce aux oignons caramélisés

Keshke / Syrie ¥
Boulgour au yaourt, noix et menthe

Oktupas / Bangladesh
Poulpe au curry Madras, concombre et échalotes indiennes

Pastirma / Syrie
Boeuf séché, artichaut confit et coriandre

Kuku Sibzamini / Iran Y2 &
Omelette aux pommes de terre, cébettes et persil

Inguday Tibs / Ethiopie ¥£
Mini-champignon farci au fromage frais, poivron mariné

Meshallal Za'atar / Syrie ¥2

Fromage arménien au za'atar et citron

Fatayers el Jibn / Syrie Y2 &
Petit pain au fromage et graines de nigelle

Saumon Zereshk / Iran
Saumon mariné, aneth, creme d'épine-vinette
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MENU ‘]

MEZZES

Houmous / Syrie ¥

Caviar de pois chiches au yaourt et tahiné
Servi avec du pain pita

Mtabbal Yaktine / Syrie ¥£

Caviar de courge butternut au yaourt et tahiné
Servi avec du pain pita

Shawandar / Syrie ¥

Caviar de betteraves au yaourt et tahiné
Servi avec du pain pita

SALADES

Aloo Ko Achar / Népal ¥£. 4

Salade aux pommes de terre, concombre, piments doux et épices

Sel'Derey / Tchétchénie Y2
Salade de céleri, pommes et aneth
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MENU ‘]

PIECES SUCREES

Mini Sablé

Sablé, creme de patate douce et mangue

Mini Brownie
Moelleux a la cardamome, muscade et pistaches

Mini Carrot Cake
Géteau de carotte, creme montée et coco rapée

Mini Polenta Cake
Cake de polenta, ganache fleur d’oranger et coco rapée
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